
PROJETO RESGATE DO PATRIMÔNIO HISTÓRICO
ALTO VALE DO ITAJAÍ

FORMULÁRIO 4

ALIMENTAÇÃO TÍPICA
(GASTRONOMIA TÍPICA)

MUNICÍPIO: RIO DO CAMPO
Denominação do prato típico: GEMÜSE

Origem Étnica Cultural: ALEMÃ

Histórico do Prato Típico: É UM PRATO TRAZIDO PELOS DESCENDENTES DE 
ALEMÃES QUE COLONIZARAM A REGIÃO. O ALEMÃO SEMPRE FOI CONHECIDO 
POR APRECIAR PRATOS À BASE DE BATATA – INGLESA.

Ingredientes prato Original: BATATA – INGLESA (BATATINHA), COUVE, COSTELA DE 
PORCO DEFUMADA, TOICINHO, SAL, PIMENTA E FUBA TORRADO. 

Ingredientes prato Adaptado: ÀS VEZES A COSTELA DE PORCO DEFUMADA É 
SUBSTITUIDA PELA NÃO DEFUMADA.

Responsável pela Receita/Comercialização: IRMÃOS WEBER

Local e endereço de Comercialização: PESQUE & PAGUE IRMÃOS WEBER, ESTRADA 
GERAL – RIO WALDRICH, RIO DO CAMPO – SANTA CATARINA.

Possui Alvará de Funcionamento/Comercialização? SIM

Dias, Horários e locais de Atendimento ao público: DE TERÇA FEIRA À DOMINGO, DAS 
09:00 ÀS 21:00 HORAS

Observações Gerais sobre o prato típico/curiosidades:

ANTIGAMENTE O GEMÜSE, ERA FEITO DE MANHÃ CEDO E GUARDADO NO MEIO 
DE UMA COBERTA DE PENAS, NOS PÉS DA CAMA, PARA QUE O MEIO DIA 
ESTIVÉSSE QUENTE. “ERA COMIDA DE DOMINGO”!, E NESSE MEIO TEMPO IA-SE À 
MISSA.

Nome e Assinatura do Agente Cultural:_______________________________________

Data de Preenchimento do Formulário: 3 de julho de 2006.
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